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na cuidada elección del mobilia-
rio, tanto del material como de la
organización de los armarios, y

una estudiada distribución son los pila-
res básicos en los que se apoya el diseño
de esta cocina, un proyecto dirigido por
la tienda estudio Marina Diseño y Foras-
ter Arquitectos. Cuando los propietarios
contactaron con esta firma de arquitectos
surgió la idea de abrir la casa en general
y la cocina en particular al exterior. “Era
una manera de disfrutar del paisaje desde
cualquier punto y más desde aquí, ya que
les encanta cocinar y pasan muchas horas
en la cocina. Así, se imponía sustituir los
muros por grandes aberturas acristaladas
con el fin de conseguir esta premisa y al
tiempo contar con el máximo de horas
de luz”, explican los arquitectos. Una lu-
minosidad que tiene su mejor aliado en
una distribución que mantiene despeja-
das todas las aberturas al jardín.

GRIFERíA
se ha elegido
unmodelomono-
mandodecañoex-
traíble en formade
Lyconunoriginal
mando.Esde la
firmaBulthaup.

PRoyEcto
Estacocina lahan
realizadomarina
diseñoyForaster
arquitectos.Elmo-
biliario,deacrílico
brillante,esde
Bulthaup.
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El material elegido para los muebles, un acrí-
lico blanco brillante, refuerza aún más esta
luminosidad, junto con las paredes, que se fo-
rraron con paneles de cristal blanco. “Esta op-
ción no solo es estética, sino también funcio-
nal, ya que permite integrar baldas y barras,
y apoyar los libros de cocina, una petición
de la propietaria, a quien le encanta cocinar”,
apuntan los interioristas. Por esta razón, se
optó por una península, en lugar de una isla,
que cierra la zona de cocción y suma espacio
de trabajo, además de módulos de puertas y
grandes gavetas con una completa organiza-
ción interior para tener todo en orden.

EnPARAlElo
La zona de trabajo se
hadistribuidoenparalelo
conunapenínsula yun
frentedesueloa techo
que integra loshornos.

vAjIllERo
El interiordel cajónse
haequipadoconunospi-
votesdemaderaqueevi-
tanque losplatossemue-
vanyse rocenentre sí.

FRIGoRíFIco
Estacocinasehaequipadoconuncom-
pleto frigoríficosidebysidedesub-zero
quecuentaconunagranvinoteca.





PRECIOSyDIRECCIONES ENPáGINAS FINALES

La búsqueda de la funcionalidad, con la elec-
ción de unos electrodomésticos con las máxi-
mas prestaciones y con el aire industrial del
acero, se combinó con detalles que aportan
calidez al espacio. En este sentido, se eligió
un pavimento de gres porcelánico que imita
a la madera, se cuidó especialmente la ilumi-
nación, con focos y fluorescentes, y se instaló
una barra de arce natural sobre la península,
una solución muy práctica que se convierte
en el punto de encuentro entre el que cocina
y sus invitados. Además, esta barra separa vi-
sualmente la zona de trabajo del office, donde
se vuelve a jugar con el blanco y la madera.

oFFIcE
Lapenínsula,además
deseparar visualmente
la zonade trabajodel offi-
ce, se convierte en un
prácticopasaplatos.

mEsA
Loscaminosdemesa
sepuedenadquirir enne-
reis.Lavajilla estampada
confloresazulesesuna
propuestadeBecara.

PRáctIcAsbAldAs
Lasparedessehanrevestidoconpaneles
decristalblancoen losquesepueden insta-
larbaldasobarrasparacolgarutensilios.






